MENU rzc0-s00

1 Maki + 1 Hot Side + 1 Cold Side 13,50€
2 Maki + 1 Drink a partirde 15,00€

HOT

Gyoza Crevette (4pcs) 6,50€
Gyoza léegumes (4pcs) 7 6,50€
Crevettes Tempura, équetées (5pcs) 6,20€
Patate douce karaage 580€
Poulet katsu, chou sengiri 6,20€
CGOLD

Edamame 3,80€
Hosomaki saumon 4,70€
Hosomaki avocat 4,50€




Saumon & avocat 13,80€

Saumon frais, avocat, jeunes oignons, sauce sésame,
graines de sésame

Chicken Katsu 13,60€

Poulet pané japonais, chou fagon sengiri, edamame, concombre,
. - . 2
oignons verts, sauce unagj, sauce sésame, graines de sésame

Big Island Bowl 16,20€

Tartare de thon épicé, crevette tempura, avocat, mangue,
edamame, sauce spicy, perles de riz, sauce s€same

Kinoko Sunrise 7 13,80€

Effiloché de shiitake, avocat, edamame, mangue, chou
facon sengiri, sauce unagi, sauce sesame




Philly Roll 6,60€

Saumon frais, concombre, cream cheese, graines de sésame
Salmon, cream cheese, cucumber, rolled California style and
topped with sesame seeds «

Slammin Salmon 7,60€

Saumon frais et fumé, avocat, fromage frais, ciboulette - ~resh
salmon, smoked salmon, cream cheese, avocado topped with
chives, rolled California style «

Sunny Salmon 6,90€

Saumon frais, avocat, mangue, concombre, graines de sésame
Fresh salmon, avocado, mango, cucumber, sesame seeds

Dragon Roll 6,90€
Crevette tempura, avocat, concombre, sauce unagj, graines de sésame
Shrimp tempura, avocado, cucumber, unagi sauce, rolled California style
with sesame seeds -

Katsu Roll! 6,30€

Poulet katsu, avocat, ciboulette, sauce unagi
Chicken katsu, avocado, chives, unagi sauce

Agitation Tropicale 740€

Tartare de thon épicé, mangue, concombre, spicy furikake, sauce spicy,
oignons frits - Spicy tuna tartare, mango, cucumber, spicy furikake,
spicy sauce, fried onions +

Holy Shiitake 7 6,80€

Effiloché de shiitake, chou sengiri, patate douce karaage, sauce unagi
Pulled shiitake, cabbage sengiri-style, sweet potate karaage,
unagi sauce

Smoky Pablo 8,80€

Crevette tempura, cream cheese, concombre, topping saumon
fumé, sauce unagi et spicy, jalapefios - Shrimp tempura, cream
cheese, cucumber, smoked salmon topping, unagi & spicy sauce,
Jalapeno «




Choose your

STYLE

Maki: 5,40€
Donburi: 9,90€

California Maki 'm
8 pieces

e

Tokyo Maki
8 pieces

Upto?2

Salmon
Superior Norwegian

Spicy Tuna Tartare
sashimi-grade sustainable

Pulled shiitake 7

Upto3orb

Hawaii Maki
8 pieces

ponburi
Vinegared rice, sesame sauce

Maki : +1,80€
Donburi: +3,80€

Shrimp tempura
Sustainably farmed

Chicken katsu

Maki : MAX 3 INCLUDED
Donburi: MAX 5 INCLUDED

Avocado

Cucumber

Mango

Cream cheese
Yuzu-Mint whipped Feta

Upto3

Sesame seeds
Spicy Furikake
Chives

Rice Pearls
Fried onions
Smoked salmon

Edamame

Green onions

Sweet potato karaage
Cabbage, sengiri-style

INCLUDED
INCLUDED

Sauces:
Unagi
Spicy
Honey-Yuzu

CREATE YOUR OWN



Zesty Salmon 7,80€
Tartare de saumon, concombre, sauce spicy, spicy furikake

Swicy Tuna 8,20€
Tartare de thon épicé, mangue, perles de riz, jalapeno, sauce miel-yuzu

Savory Shiitake 7 7.20€
Effiloché de shiitake, Feta yuzu-menthe, concombre, oignons verts, unagi

Golden Shrimp 7,60€
Crevettes tempura, avocat, oignons verts, sauce spicy

ROLLS & TAGOS



TOUS LES PLATS SONT PREPARES DANS NOTRE CUISINE ET CONTIENNENT CES ALLERGENES

ALLE GERECHTEN WORDEN IN ONZE KEUKEN BEREID EN BEVATTEN DE ONDERSTAANDE ALLERGENEN

TOUS NOS PRODUITS SONT A CONSERVER AU FRAIS ET A CONSOMMER LE JOUR MEME Al onze producten gekoeld b d worden en op dezelfde dag
geconsumeerd worden

la composition des produits est susceptible de changer - de samensteﬂing van de producten kan veranderen
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SUNNY SALMON saumon/zalm

Sulfieten

Sulphites

SMOKY PABLO e saumonizaim

HOLY SHITAKE

KATSU! ROLL

PHILLY ROLL saumon/zalmn

DRAGON ROLL 5.90e

YRS

AGITATION TROPICALE - thonftenijn

SLAMMIN SALMON saumon/zalm

Jonp

SAUMON & AVOCAT saumon/zalm

BIG ISLAND BOWL o

o

thon/tonijn

CHICKEN KATSU

Lyl vl ¥

KINOKO SUNRISE

GYOZA CREVETTE/GARNALEN

GYOZA LEGUMES/ GRONTEN

PATATE DOUCE KARA-AGE -]

POULET KATSU, CHOU SENGIRI

CREVETTE TEMPURA GARNALEN @_

QA R ) |

EDAMAME

HOSOMAKI AVOCAT/ADVOCAAT

HOSOMAKI SAUMON/ZALM saumon/zalm

TACOS ZESTY SALMON

saumon/zalm

TACOS SWICY TUNA thonftonijn

TACOS SAVORY SHITAKE

OO0

TACOS GOLDEN SHRIMP o

SAUCE SOJA SALEE / SALEE SOY

SAUCE SOJA SUCREE / ZOETE SOJA

LRER R RRR

MOCHI

GINGEMBRE / GINGER

WASABI

AUCUN DE NOS PRODU:T NE CONTIENT D'ARACHIDES, DE MOLLUSQUES, DE CELERI, DE LUPIN
GEEN VAN ONZE PRODUCTEN BEVAT PINDA'S, MOLUSCAN SHELLFISH, SELDERL, LUPINE

LA COMPOSITION DE NOS PRODUIT EST SUSCEPTIBLE DE VARIER
DE SAMENSTELLING VAN ONZE PRODUCTEN KAN VARIEREN




FEUILLE NORI/NORIBLAD
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FEUILLE HAWAI /| HAWAIBLAD

RIZ / RUST
SAUMON / ZALM saumon/zalm
SAUMON FUME / ZALM ROKEN saumon,/zalm
THON SPICY / SPICY TUNA thon/tonijn
CRABE PREPARE/BEREIDE KRAB : crabe
CREVETTES/GARNALEN X Qh ¥y

POULET KATSU/ KATSU KIP

PULLED SHITAKE

MANGUE / MANGO

CONCOMBRE / CUCUMBER

OIGNONS VERTS / GROENE UIEN

YUZU-MINT FETA

CIBOULETTE/BIESLOOK

AVOCAT /| ADVOCAAT

SWEET POTATOS KARA-AGE

SALADE DE CHOU/KOOLSALADE

CREAM CHEESE

PERLE DE RIZ

JALAPENOS

GRAINE DE SESAME/SESAMEZAD

OIGNONS FRITS / FRESSE UIEN

SENGIRI CABBAGE

SPICY FURIKAKE

SAUCE SESAME SAUS

SAUCE GYOZA SAUS

SAUCE SPICY SAUS

Rt

SAUCE SWICY SAUS

DO

SAUCE UNAGI SAUS

ICETEA

LEMONADE

MOCHI




